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Ambalaj icindeki tolere edilebilir oksijen miktari, urtne bagli
olarak buyUk olcude degisebilir. Belirli gidalar, ilaclar veya teknik
uygulamalar gibi bircok urun oksijene karsi hassastir ve uygun
ambalaj malzemesiyle korunmalidir.Uriintin givenligini garanti
altina almak ve raf 6mrunu uzatmak icin ambalajin ve diger
sentetik malzemelerin bariyer ozelliklerinin yani sira nihai dolum
ambalajindaki oksijen miktarinin belirlenmesi cok onemlidir.




Neden oksijen sensorleri kullaniliyor?
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02 sensorleri, biyolojinin bircok alaninda yaygin
olarak kullanilmaktadir ve ortamdaki bakterilerin

aktivitesini ve bayumesini izlemek icin tercih edilir. ) . .
Laboratuvarda mikrobiyal baylimenin spesifik tespiti o : o I

Icin kullanimlarina dair az sayida rapor vardir. Uygun it % [ (e Tice - G SRS T
sicaklik ve sabitlenmis bir 02 tiketim sensorinin bir Mess. == gl o €yl e I = agtiaten
kombinasyonu, bakteri, maya ve mantarlar dabhil PN oo et e, = —~ s

olmak Uzere mikroorganizmalarin buyumesini tutarli
ve dogru bir sekilde saptayabilir. Organizmalar
buyudukce, kultur ortamindaki O2 seviyesini
tuketirler ve belirli bir zamanda bu azalma sensoru
etkiler ve boyanin kullanim dmrinde uygun bir alet
tarafindan tespit edilebilen cok hizli bir artisa neden
olur.




02 sensorunun kullanilmasi, uzun raf dmrune sahip ve 1siya dayanikli, ortamin pH'indan
veya lyonik gicunden etkilenmeyen bir algilama sistemi ile sonuclanir. Sensoru hareketsiz
hale getirmek icin kullanilan polimer, gazlar disindaki cogu molekll icin gecirimsiz
oldugundan, sensorun farkli gida matrisleri veya iyonik turlerden etkilenmedigini not
etmek onemlidir. pH'In etkisinin olmamasi, ortamin belirli organizmalarin daha hizli
buyumesine ve geri kazanilmasina izin vermek icin pH>7.0'a tamponlanabilecegi
anlamina gelir; bu, bu tur pH kosullari altinda CO2 baslangicta bikarbonata
donusturulduagunden, karbondioksitin saptanmasina zararli bir seydir.




Degistirilmis Atmosferik Paketleme (MAP),
verel supermarketinizin hemen hemen her
reyonunda bulunan bir gida gtvenligi izleme
yontemidir. Paketlenmis Grln ve etten,
patates cipsi ve sosisli sandviclere, makarna
ve peynire kadar, gida ambalajinin hemen
her alaninda MAP kullanilmaktadir. MAP,
Oksijen sensoru ile paketteki Oksijen
miktarini olcerek oksidasyonu ve aerobik
mikroorganizmalarin baytmesini geciktiren
bir tekniktir. Bu islem, taze paketlenmis
gidalarin besleyici cekiciligini korumasini
saglar ve ilave kimyasallara ihtiyac
duymadan daha uzun bir raf omru saglar.




Gida guvenligi izleme, gida endustrisinde hayati
bir bilesendir. Bununla birlikte, taze ve
paketlenmis gidalarin uygun olmayan sekilde
izlenmesi ve test edilmesi bozulmaya ve hastaliga
neden olabilir.
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Genel olarak, uygun izleme ile gidalarin, guvenlik ve gida
kalitesi ile ilgili sorunlari belirlemeye ve yardimci olmaya
yardimcli olacak belirli sekillerde ele alinmasini gerektirir.
Genel olarak, uygun izleme ile gidalarin, guvenlik ve gida
kalitesi ile ilgili sorunlari belirlemeye ve yardimci olmaya
yardimci olacak belirli sekillerde ele alinmasini gerektirir.







“pentc?
Tuketiciler, paketlenmis gidalari satin alirken beklentilerinin
karsilanmasini istiyor. Market raflarinda renksiz veya hasarli
ambalajlar gormek istemiyorlar. Bu sadece sermaye kaybina neden
olmakla kalmaz, ayni zamanda musterilerin uruntun markasina olan
guvenini kaybetmesine de neden olur. Gida Ureticileri, markalarini
olusturmak icin cok fazla zaman ve enerji harciyor. Bir hastalik veya
kontaminasyon gibi bir aksilik kalite kontrolunden gecip sipermarket
reyonuna geldiginde felaket olabilir. MAP gida koruma teknigi, bir

gida isletmesinin karliligini ve pazarlanabilirligini dogrudan ve olumlu
yonde etkileyen urun raf omrunu uzatir.




Ayrica MAP, paketlenmis gidalarin icindeki oksijen seviyelerini test ederek
marka kalitesinin saglanmasina yardimci olabilir. Ornegin, kiyma gibi
paketlenmis etleri ele alalim. Paketin icindeki cok fazla oksijen, etin olmasi
gerektigl gibi zengin pembe veya kirmizi kalmasi yerine cok daha hizli

kahverengilesmesine neden olabilir. "Goldilocks" Oksijen ve nem miktari etin
daha uzun sure kirmizi kalmasini saglar.




Gidalarin
beslenme ve dokusal standartlarinin korunmasina yardimci

olabilir. G
dogal par
solmus Is
gerektigi

gorsel yonunun yani sira MAP, Grtnun dogal

idalar son kullanma tarihi gectikce ve bozuldukca
akligini kaybeder. Ornegin, bayat cipsleri veya
ak 1spanagi ele alalim: Hicbirinin tadi olmasi

Kadar guzel olmaz. MAP izleme ve dogru miktarda

oksijen ile yiyecekler, besin degerini ve dokusunu cok daha
uzun sure koruyabilir.




Gida Kaynakli Hastaliklari

Ortadan Kaldirin







Biyolojik Kirleticiler: VirUsleri, bakterileri, mantarlari ve
parazitleri icerir. Biyolojik sinirlama ornekleri, salmonella
ve esrardir.

Kimyasal Kirleticiler : Temizleyicileri ve dezenfektanlar
bunlara dahildir. Camasir suyu ve amonyak gibi
temizleyiciler genellikle yiyecek hazirlama sirasinda 1

calisma yizeylerini sterilize etmek icin kullanilir. Bu - ML
temizleyiciler yuzeylerden uygun sekilde | '
cikarilmadiginda gidalari kirletebilirler.

Fiziksel Kirleticiler : Kir, cam, sac metali veya diger
nesneler gibi yabanci nesneler.
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Ek olarak, gida guvenligi izleme, bu tur kirletic
maddelerden kacinmak icin gidanin nasil islendigini
dizenleyebilir. Ornegin, sicaklik genellikle yiyecekleri
taze tutmak icin duzenlenir. Bozulmayi en aza indirmek
Icin et ve benzeri urunler buzdolabinda tutulur. Ayrica
sogutulmus ortamlardaki yiyecekler kontaminasyonu
onlemek icin ayrilmalidir. Cig tavuk diger etlerden,
pismis gidalar ise cig gidalardan uzak tutulmalidir.




MAP ve TecPen kullanilmadiginda hastalik riski daha
yiksektir. Iki veya daha fazla kisi ayni kontamine
gidadan ayni hastaliga yakalandiginda, gida kaynakli
hastalik olarak kabul edilir. Ornegin, 2019'un baslarinda
Salmonella salginini ele alalim. Illinois'deki bir Del Monte
Taze Urlin fabrikasinin, paketlenmis sebze tepsilerindeki
urdnler nedeniyle salginin nedeni oldugu bulunmustu.
Salmonella, gastrointestinal hastaliga ve atese neden
olabilen bir bakteridir ve neyse ki cogu insan tedavi
gormeden iyilesebilmisti.
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ResOx 5695H

Daha fazla 6lcum kolayligi icin yeni gaz pompali yeni
olcum sistemi — artik kati paketlerde ve dusuk miktarda
gaz iceren paketlerde de kullanilabilir. Filtre membrani,
sensorun partikulleri veya sivilari istemeden emmesini

onler.




ResOx 5695H

. Cazip fiyat-performans orani
. Hizli olcim (10 saniyeye kadar)
. Ince sensdr muhafazasi kolay kullanim saglar, hortum uzunlugu hareket

ozgurlugl saglar
e Veri kaydediciile: Olcllen degerler USB ve yazilim (aksesuarlar) ile PC'de analiz
edilebilir
. Su gecirmez (IP 65/ IP 67)
. Basin¢g kompanzasyonu
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